
BREAKFAST 10.00 till 12.00h (sundays 11.00 - 12.00h)

NATURAL YOGURT 5,40 €

with fresh fruits / honey / granola cereals  (1,7,8)

SWEET BRIOCHE BREAD 5,20 €

with jam and margarine  (1,3,7) 

CROISSANT 3,50 €

with jam and margarine  (1,7)

PANCAKES

chocolate sauce or maple syrup

with banana and almond brittle 7,90 €

with fresh berries and strawberries 8,90 €

BANANA BREAD 8,50 €

yogurt / banana crisp / berries / maple syrup (1,3,7)

RUSTIC BREAD (1) 

tomato / Mozzarella cheese (7) / avocado /  rocket salad 6,90 €

with avocado / cherry tomato / rocket salad (vegan) 5,40 €

with grated tomato / olive oil / sea salt (vegan) 3,90 €

EXTRAs for your Bread

feta cheese  (7) 1,60 €

sliced cheese  (7) 1,20 €

spanish Serrano ham 1,70 €

cooked ham 1,50 €

marinated Salmon  (4) 2,00 €

Glutenfree Bread 1,50 €

"Egg`s Benedict" (1,3,7,10) 11,90 €

2 poached egg`s / English Muffin / rocket salad

ham / tomatoe / Hollandaise sauce

1- Gluten, 2- Crustacean, 3- Egg, 4- Fish, 5- Peanut, 6- Soya, 7- Milk,

8- Nuts, 9- Celery, 10- Mustard, 11- Sesame, 12- Sulphite, 13- Lupine,

14- Mollusc

Allergies:



LUNCH 12.00h till 15.30h

Tapas
Bruschetta (1) 8,50 €

roasted bread with tomato / olive oil / onions / garlic / herbs

Spanish Serrano Ham 11,50 €

Served with Bread (1)

crispy Prawn Gyozas (1,2,6) 12,50 €

with kimchi-Salad

Falafel Balls  (vegetarian) 8,50 €

with Quinoa / ginger / beetroot & coriander dip (3)

“Pimientos de Padrón” (vegan) 7,90 €

small green spanish peppers with sea salt flakes

Crispy chicken Coco strips (1,3)    8,90 €

with homemade sweet chili sauce (spicy)

Potato fries   7,90 €

with truffled Mayonaise (3,7) and parmesan cheese (7)     

Sweet Potato fries with sour-cream Dip (7) 7,90 €

Bread basket (to share) served with 6,90 €

homemade olive tapenade & red bell pepper-garlic-dip (1,3,4)

Salads
Caramelized Goat Cheese (1,7,10)  15,90 €

forest fruits / strawberries / salty caramelized almonds

raspberry dressing / bread chips / salad / fig-portwine-sorbet

Quinoa Salad with Feta Cheese (7) 12,50 €

dried blueberries / walnuts (8) / rocket salad / yogurt sauce (7)

Mixed salad with Tuna (1,4,7) 15,50 €

yogurt sauce / tomato / cucumber / Olives / onions / croutons

Panzanella Salad with Serrano ham  16,90 €

Tomatoes / onions / garlic / rocket salad / bread croutons (1)

olive oil / herbs / balsamic vinegar


Caesar Salad with slow cooked chicken Strips 17,90 €

Marinated salad hearts with homemade Caesar dressing (4,7,10)

tomatoes / onions / boiled egg (3) / croutons (1) / parmesan (7)

Bread Basket 2,90 €



LUNCH 12.00h till 15.30h

Paninis (1)

with Pulled Pork 24h slow-cooked 8,50 €

marinated with BBQ sauce  / coleslaw salad (3,10)

spring onion & crispy onions (1)

with Duck confit (6,8,9,10,11) “asian style “ 8,50 €

Chinese cabbage / soy sprouts (6) / onions / spring onions

mango / creamy mango (3,7) 

with Creamy Tuna (3,4) 8,50 €

Granny Smith apple / fennel / coriander / onion / spring onion  

Focaccias (1)

Homemade Gravadlax – Salmon (4) 8,50 €

honey-dill-horseradish sauce (3,7,10) / avocado / onions 

cucumber / lamb`s lettuce

Caprese 8,50 €

tomatoes / mozzarella cheese (7) / pesto rosso

balsamic-sauce (3) / lamb`s lettuce 

with Feta Cheese (7) "Mediterran" 8,50 €

black olive sauce / pesto rosso / piquillo peppers

rocket salad

Glutenfree bread 1,50 €

Deluxe Panini & Focaccia

Allergies:

1- Gluten, 2- Crustacean, 3- Egg, 4- Fish, 5- Peanut, 6- Soya, 7- Milk,

8- Nuts, 9- Celery, 10- Mustard, 11- Sesame, 12- Sulphite, 13- Lupine,

14- Mollusc



home baked cake 5,90 €

daily fresh with whipped cream

Homemade Belgian Waffle

with whipped cream (1,3,7)

with chocolate sauce / powdered sugar 6,00 €

with banana / chocolate sauce / powdered sugar 6,90 €

with mixed fruits / Fruit sauce / powdered sugar 7,90 €

simply create your own little sundae

or ask for our sundae menu.

Ice cream

1 scoop 2,60 €

whipped cream 0,70 €

sauces 0,50 €

chocolate / strawberry / mango / Dulce de leche / Café

extra`s 0,50 €

sprinkles / almond brittle / almond slivers / walnuts

order please 

at the ice cream counter.

-  Ice cream in a cone –

Sweets & Ice Cream

freshly baked (preparation time at least 10 minutes)

For hygienic reasons 



Frühstück 10.00h bis 12.00h (Sonntags 11.00h - 12.00h)

NATUR JOGHURT 5,40 €

mit frischen Früchten / Honig / Knuspermüsli  (1,7,8)

BRIOCHE 5,20 €

mit Marmelade und Margarine  (1,3,7) 

CROISSANT 3,50 €

mit Marmelade und Margarine  (1,7)

PANCAKES

Schokoladensauce oder Ahornsirup

mit Banane und Mandelkrokant 7,90 €

Mit frischen Erdbeeren und Waldbeeren 8,90 €

Bananenbrot 8,50 €

mit Joghurt / Bananenknusper / Beeren / Ahornsirup  (1,3,7)

Bauern Brot (1) 

mit Avocado / Tomate / Mozzarella / Rucola  (7)  6,90 €

mit Avocado / Kirschtomaten / Rucola  (vegan) 5,40 €

mit geriebener Tomate / Olivenöl / Meersalz  (vegan) 3,90 €

EXTRAs für Ihr Brot

Feta Käse  (7) 1,60 €

Scheibenkäse  (7) 1,20 €

Spanischer Serrano Schinken 1,70 €

Kochschinken 1,50 €

hausgebeizter Lachs  (4) 2,00 €

Glutenfreies Brot 1,50 €

"Eier Benedict" (1,3,7,10) 11,90 €

2 pochierte Eier / English Muffin / rucola

Kochschinken / tomate / Hollandaise sauce

Allergien:

1- Gluten, 2- Krustentiere, 3- Ei, 4- Fisch, 5- Erdnuss, 6- Soja 7- Milch,

8- Nüsse, 9- Sellerie, 10- Senf, 11- Sesam, 12- Sulfite, 13- Lupine,

14- Weichtiere



Mittag 12.00h bis 15.30h

Tapas
Bruschetta (vegan) (1) 8,50 €

knusprigs Brot / Tomate / Olivenöl / Zwiebel / Knoblauch

Spanischer Serrano Schinken 11,50 €

serviert mit Brot  (1)

Knusprige Garnelen Gyozas (1,2,6) 12,50 €

mit Kim-Chi Salat

Falafel Bällchen  (vegetarisch) 8,50 €

mit Quinoa / Ingwer / Rote Beete & Korianderdip (3)

“Pimientos de Padrón” (vegan) 7,90 €

kleine grüne spanische Paprikas mit Meer Salz

knusprige Hühnchen-Kokos streifen (1,3) 8,90 €

mit hausgemachter süßer chili sauce (scharf)

Kartoffelpommes 7,90 €

mit Trüffeldip (3,7) und Parmesan (7)     

Süßkartoffelpommes   7,90 €

mit hausgemachter Sour-Cream (7)

Brotkorb zum Teilen serviert mit 6,90 €

hausgemachter oliventapenade & Paprika-Knoblauch-Dip (1,3,4)

Salate
Karamellisierter Ziegenkäse (1,7,10)  15,90 €

Feldsalat / Waldbeeren / Erdbeeren / Himbeerdressing / 

Salz-Mandeln / Crostini / Feigen – Portweinsorbet    

Quinoa salat mit Fetakäse (7) 12,50 €

getrocknete Blaubeeren / Wallnüsse (8) /

Rucola / Joghurtdressing (7)  

Gemischter Salat & Thunfisch (1,4,7) 15,50 €

Joghurtdressing / Tomate / Gurke / Zwiebel / Oliven / Croutons

Panzanella Salat mit Serrano Schinken 16,90 €

Tomate / Zwiebel / Knoblauch / Rucola / Brotcroutons (1) /

Olivenöl / Kräuter / Balsamico 

Caesar Salat mit Hühnchenbruststreifen 17,90 €

marinierte Salatherzen mit hausgemachtem Caesar Dressing

(4,7,10) / Tomate / Zwiebeln / Ei (3) / Croutons (1) Parmesan (7)   



Mittag 12.00h bis 15.30h

Paninis (1)

mit Pulled Pork 24h gegartes Schweinefleisch 8,50 €

mariniert mit BBQ Sauce / Coleslaw Salat (3,10) /

Frühlingszwiebeln / knusprige Zwiebeln (1)

mit konfierter Ente "asiatisch" (6,8,9,10,11) 8,50 €

Chinakohl / Sojasprossen (6) / Zwiebeln / Frühlingslauch /

Mango /  Mango Creme (3,7)

Mit Thunfischcreme  (4) 8,50 €

Granny Smith Apfel / Fenchel / Koriandercreme (3) / 

Zwiebel / Frühlingslauch

Focaccias (1)

Mit hausgebeiztem Lachs (4) 8,50 €

Gurke / Avocado / Zwiebeln / Feldsalat /

Honig-Dill-Meerrettich sauce (3,7,10)

Caprese 8,50 €

tomate / mozzarella Käse (7) / pesto rosso / 

balsamicocreme (3) / Feldsalat

mit Feta Käse "Mediterran" (7) 8,50 €

schwarze Oliven sauce / Pesto rosso / Piquillo Paprika /

Rucola Salat

Glutenfreies Brot 1,50 €

Deluxe Panini & Focaccia

Allergien:

1- Gluten, 2- Krustentiere, 3- Ei, 4- Fisch, 5- Erdnuss, 6- Soja 7- Milch,

8- Nüsse, 9- Sellerie, 10- Senf, 11- Sesam, 12- Sulfite, 13- Lupine,

14- Weichtiere



täglich frisch, mit Sahne 5,90 €

Schokoladensauce / Puderzucker 6,00 €

Banane / Schokoladensauce / Puderzucker 6,90 €

gemischte Früchte / Fruchtsoße / Puderzucker 7,90 €

1 Kugel 2,60 €

Sahne 0,70 €

Saucen 0,50 €

Schokolade / Erdbeer / mango / Dulce de leche / Café

extra`s 0,50 €

Zuckerstreusel / Mandelkrokant / Mandelsplitter / wallnüsse

Süßes & Eis

hausgebackene Belgische Waffel 

bestellen Sie bitte aus hygienischen 

Gründen direkt bei uns an der Eistheke.

Vielen Dank für Ihr Verständnis

mit Sahne (1,3,7)

hausgebackener Kuchen

kreieren Sie sich Ihren eigenen kleinen

Eisbecher oder fragen Sie nach unserer

Eisbecher Karte.

wir backen frisch (Zubereitungszeit minimum 10 Minuten)

Eis in der Waffel



Desayuno 10.00h hasta 12.00h (Domingos 11.00 - 12.00h)

YOGUR NATURAL 5,40 €

con frutas / miel / granola (1,7,8)

PAN DULCE BRIOCHE 5,20 €

con mermelada / margarina (1,3,7) 

croissant 3,50 €

con mermelada / margarina (1,7) 

tortitas - panqueques (1,3,7)

salsa chocolate o sirope de arce

con platano / crocanti de almendra 7,90 €

con frutas del bosque y fresas 8,90 €

pan de plátano (1,3,7) 8,50 €

yogur / plátano crujiente / frutas del bosque / sirope de arce

Pan Rústico (1)

con aguacate / tomate / Mozzarella (7) / rucola 6,90 €

con aguacate / tomate cherry / rucola 5,40 €

con tomate rallado / aceite de olivas / flor de sal 3,90 €

EXTRAs para tu pan

Queso Feta  (7) 1,60 €

Queso en lonchas  (7) 1,20 €

Jamón Serrano 1,70 €

Jamón cocido 1,50 €

Salmon marinado  (4) 2,00 €

Pan sin gluten 1,50 €

"Huevos Benedict" (1,3,7,10) 11,90 €

2 huevos poché / muffin inglés / rucola

jamón cocido / tomate / salsa holandesa

Alérgenos:

1- Gluten, 2- Mariso, 3- huevo, 4- pescado, 5- cacahuete, 6- Soja,

7- leche, 8- Nueces, 9- apio, 10- Mostaza, 11- Sesamo, 12- Sulfitos, 13- Lupino,

14- Mollusco



Almuerzo 12.00h hasta 15.30h

Tapas

Bruschetta 8,50 €

pan crujiente (1) / tomate / aceite / cebollas / ajo / hierbas

Jamon Serrano servimos con pan (1) 11,50 €

Gyozas de langostinos crujiente (1,2,6) 12,50 €

con ensalada Kim-chi

Bollitas de Falafel  (vegetariano) 8,50 €

con quinoa / jengibre / remolacha & crema de cilantro (3)

“Pimientos de Padrón” (vegano) con flor de sal 7,90 €

tiras de pollo con coco crujientes (1,3) 8,90 €

y  salsa de chili dulce casera (picante)

Patatas frita con salsa trufa (3,7) / parmesano (7)    7,90 €

Boniatos fritas con salsa agria casero (7) 7,90 €

Cesta de pan para compartir (1,3,4) 6,90 €

tapenade casero de aceitunas / crema de pimientos rojo y ajo

Ensaladas
Queso de cabra caramelizado  (1,7,10)  15,90 €

con sorbete de higos y Vino o´porto / frutas del bosque / 

fresas / canonigo / pan crujiente / almendras salada y

caramelizada / salsa de frambuesa (1,7,10)

Ensalada Quinoa con queso Feta (7) 12,50 €

Arandanos / Nueces (8) / Rucola / Salsa Yogur (7)

Ensalada mixta con Atun (4) 15,50 €

con salsa yogur (7) / tomate / pepino / cebolla / aceitunas /

picatostes (1)

Ensalada Panzanella con jamon Serrano 16,90 €

tomate / cebolla / ajo / rúcula / crutones de pan (1) /

aceite de oliva / hierbas / balsámico  

Ensalada "Caésar" con tiras de pollo 17,90 €

Corazones de cogollo marinado con salsa Caésar casera 

(4,7,10) / tomates cherry / cebollas / huevo cocido (3) /

alcaparras / picatostes (1) / parmesano (7)

cesta de pan (1) 2,90 €



Almuerzo 12.00h hasta 15.30h

Paninis (1)

con Pulled Porc 8,50 €

cocido 24h a baja temperatura marinado con salsa BBQ / 

sofrito /  ensalada coleslaw (3,10) / cebolla crujiente (1)

con Pato confitado “asiatico“ (6,8,9,10,11) 8,50 €

col chino / brotes de soja (6) / cebollas /

sofrito / mango / crema de mango (3,7) 

con Crema de Atun (3,4) 8,50 €

manzana granny smith / hinojo / crema cilantro (3) /

cebolla / sofrito / lollo rosso

Focaccias (1)

con Salmon marinado casero (4) 8,50 €

pepino / aguacate / cebollas / salsa de miel-eneldo-rábano

picante (3,7,10) / canonigo

estilo “Caprese” 8,50 €

tomate / queso mozzarella (7) / pesto rosso / crema 

de balsamico (3) / canonigo 

mediterráneo con Queso Feta (7) 8,50 €

salsa de aceitunas negra / pesto rojo / pimientos 

piquillo / rucola

pan sin gluten 1,50 €

Deluxe Panini & Focaccia

Allergies:

1- Gluten, 2- Crustacean, 3- Egg, 4- Fish, 5- Peanut, 6- Soya, 7- Milk,

8- Nuts, 9- Celery, 10- Mustard, 11- Sesame, 12- Sulphite, 13- Lupine,

14- Mollusc



Tarta del dia casera 5,90 €

con nata montada

con salsa de chocolate / azúcar glass 6,00 €

con plátano / salsa de chocolate / azúcar glass 6,90 €

con frutas fresca / salsa de frutas / azúcar glass 7,90 €

helado

1 bola 2,60 €

nata montada 0,70 €

salsas 0,50 €

(chocolate / fresa / mango / dulce de leche / café)  

extra`s 0,50 €

(fideos de azúcar / crocanti de almendras / nueces / 

láminas de almendras ) 

Gracias por su comprensión

Gofre belga casero (1,3,7) 

con nata montada (7)

Dulces y Helado

recién horneado (tiempo de preparación de al menos 10 minutos)

por motivos de sanidad

– helado en cono – 

Por favor pedir directamente con nosotros 

en la heladería.

crea tu propia pequeña copa de helado

o pregunta por nuestro menú de copas.



Espresso 1,60 €

double Espresso 2,80 €

Americano 2,00 €

Cortado 1,80 €

Milk coffee 2,50 €

Cappuccino Italiano (with milk) 3,00 €

Cappuccino Vienna (with cream) 3,50 €

Latte Macchiato 3,90 €

Iced Latte Macchiato 4,50 €

Irish coffee 5,50 €

Carajillo 3,10 €

Tea – different types 2,20 €

cocoa – hot or cold 3,00 €

cocoa – hot or cold (with cream) 3,70 €

Frappé 3,90 €

Leche de soja / soy milk  / Sojamilch 0,50 €

Leche de avena / oat milk / Hafermilch 0,50 €

Water still / sparkling 0,5L 3,00 €

Water 0,33L 2,00 €

Coca Cola / Zero / 0,0 2,60 €

Fanta / Sprite 2,60 €

Tonica Schweppes 2,60 €

Tonica Fever Tree 2,90 €

Bitter Kas 2,50 €

Homemade Lemonade    4,00 €

Homemade iced Tea    4,00 €

Fresh Orange Juice    3,80 €

Zumos / Juices / Säfte     2,50 €

Pineapple / Peach / Mango / Apple

Fresh orange juice &

 2 scoops yogurt-Orange ice cream & yogurt foam 9,50 €

Ice coffee with 2 scoops Ice cream and cream (3,7) 8,50 €

Cocoa with 2 scoops Ice cream and cream (3,7) 8,50 €

Ice cream milkshake (7)  6,50 €

Affogato – Espresso with 1 scoop Vanille Ice cream 4,20 €

8- Nuts, 9- Celery, 10- Mustard, 11- Sesame, 12- Sulphite, 13- Lupine,

14- Mollusc

“Soller Bomb” – Our Original since 2021 (3,7)

Refrescos / Soft Drinks 

Cafés

Drinks with ice cream

Allergies:

1- Gluten, 2- Crustacean, 3- Egg, 4- Fish, 5- Peanut, 6- Soya, 7- Milk,



"Soller Spritz"   8,50 €

Aperol Spritz   8,50 €

Malibu Spritz 8,50 €

Campari Spritz 8,50 €

Canonita Tonic 8,50 €

Rosato Mio 8,50 €

Lillet Pink 8,50 €

Campari naranja / Orange   8,00 €

Hugo 8,50 €

Negroni 6,50 €

Sangria 7,50 €

Vodka & Refresco 8,00 €

Ron & Refresco 8,00 €

Whisky & Refresco 8,00 €

copa/glass

Vino blanco / white wine / Weiss Wein 4,60 €

Vino tinto / red wine / Rotwein 4,60 €

Vino rosado / rosé wine / Roséwein 4,60 €

Vino blanco de Mallorca 5,60 €

Cava / sparkling wine / Sekt 5,00 €

vino & agua con gas / wine spritzer 5,50 €

Tinto de verano 5,50 €

Cabraboc (Sóller) 9,00 €

Hendriks 8,50 €

Bombay 8,50 €

Seagrams 8,50 €

Estrella Galicia 2,80 €

Rosa Blanca (Mallorca) 2,90 €

Damm Lemon - Shandy 2,60 €

San Miguel 2,70 €

Alhambra 3,50 €

Estrella Galicia 0,0 %  2,80 €

Hierbas / Llimoncello / Licor43

Bailey`s / Jägermeister / Angel d`Or / Terry

Pacharan / Amaretto / Campari / Barcelo

Ramazzotti / Bacardi / Amazonas

Vodka

Vermut / Whisky

Suau, 15 Años 

Gin Tonic

Cerveza en Botella

bottled beer / flaschenbiere

Licores & Brandy

bebidas alcohólicas

Vino & Cava

wine & sparkling wine 

Alcoholic drinks


